Die allseits bekanhte Reisnudeln aus Vietham

20.PHO © W 12€

Reisbandnudeln in hausgemachte Rinderbouillon, fein
abgeschmeckt mit Zimt, Anis, Ingwer, Frahlingszwiebeln
und Koriander.

21. PHO XAO 02acpr) 9 ne

Gebratene Reisbandnudeln mit Ei, Marktgemuse, Sprossen,
frischen Basilikum, Fruhlingszwiebeln & Koriander, dazu
gerosteten ErdnUsse und Rostzwiebeln.

22. PHO CHUA NGOT (24¢00) b ne

Lauwarme Reisbandnudeln mit GemuUse, Sprossen.
Abgeschmeckt mit frischen Basilikum, Réstzwiebeln und
unserer hausgemachter Tamarin SUR-Saure Sauce.

Beilagen Wahlweise:

Tofu ® pisfe;
HUhnerbrust 3€
Rindfleisch 4€
Garnelen € 5€

Soul der Garkiiche Vietham
30. BUN NUOC © t 12€

Vietnamesische Reisfadennudeln in herzhafte Bouillon.
Abgeschmeckt mit frischen Fruhlingszwiebeln, Korian-
der und Réstzwiebeln.

31. MIEN NUOC ©®) @ 125 €

SulRkartoffeln-Glasnudeln Suppe in herzhafte Bouillon,
Morcheln. Abgeschmeckt mit frischen Frihlingszwiebeln,
Koriander und Réstzwiebeln.

32. MIEN XAO (©p£f) @ 125 €

SuRkartoffeln-Glasnudeln gebraten mit Ei, Gemuse,
Morcheln, Sprossen, frischen Fruhlingszwiebeln und
Koriander, dazu Réstzwiebeln.

33. BIO RAMEN “0)ts 125 €

Bio Ramen Nudeln in herzhafte Bouillon. Abgeschmeckt mit
frischen Fruhlingszwiebeln, Koriander und Rostzwiebeln.

Beilagen Wahlweise:

Tofu ® 25 €
HUhnerbrust 3e
Rindfleisch 4 €
Garnelen ® 5€
40. CHUOI CHIEN () %o 59€

Frisch gebackene Banane mit Honig & geraspelte
Kokosnuss

BUN BO NAM BO

Reis gekocht 29€
Reis gebraten 5.9€
Reisnudeln gebraten 7€
Gemuse 315 €
Gemuse gedunstet oder gebraten 7€
Tofu® 29¢€
Huhnerbrust 4€
Rindfleisch 5€
HUhnerbrust‘A) (gebraten oder paniert) 6.9€
Garnelen(® 6 Stiick 6.9€
Entenbrust® (paniert) 73
Seelachsfilet®?) (paniert) 69€
Q9 auch im Vegan W/ leicht scharf 8 // scharf

i

Zusatzstoffe:

1= mit Farbstoffe

2 = mit Konser-
vierungsstoffe 3 = mit
Phosphate

4 = SUBungsmittel(n)
5 = Antioxidationsmit-
tel

6 = Koffeinhaltig

7 = Geschmacks-
verstarker

8 = enthalt eine
Phenylalaninquelle

9 = enthalt Chinin

il

Allergene: \

A = enthalt Weizen

B = enthalt Krebstiere und daraus
gewonnene Erzeugnisse C= enthélt
Eier und daraus gewonnene
Erzeugnisse

D = enthalt Fisch und daraus
gewonnene Erzeugnisse

E = enthéalt Erdnlisse und daraus
gewonnene Erzeugnisse

F = enthalt Sojabohnen und daraus
gewonnene Erzeugnisse

G = enthalt Milch/Laktosen und
daraus gewonnene Erzeugnisse H =
enthalt Weichtiere und daraus
gewonnene Erzeugnisse

J = enthélt Schwefeldioxid/Sulphite j

Basis alle Gerichte enthalten FischsoBe. Sie konnen alle Gerichte auch als
vegan, vegetarisch oder glu- tenfrei bestellen. Bitte fragen Sie unseren

Servicekraft um Details. Vegane und vegetarische Gerichte enthalten SojasoBe. In

allen unseren hausgemachten Speisen aus der Kuche, verwenden wir keine Zu-

satzstoffe. Grundsatzlich wurden wir gerne komplett auf Zusatzstoffe verzichten
was bei Zukauf Mate- rial leider nicht immer maoglich ist.

Alle Gerichte auch zum Mitnehmen Preise in Euro inkl. der gesetzl. MwSt.,

Druckfehler

vorbehalten Stand Januar 2024

Reservierung oder Vorbestellen?

Telefon:071191218845

ESTD 1999

SchwabstraRe 59
70197 Stuttgart

Montag - Samstag
11:00-15:00, 17:00-22:00
Sonntag - Geschlossen

Reservierung oder Vorbestellen?

Telefon : 071191218845

Speisekarte



’

W

1. SUP RAU ®) @ 4€

Eine leichte Suppe aus GemuUse. Abgeschmeckt mit
Frahlingszwiebeln und Koriander. Warmt auf und
verleiht Vitalitat.

Beilage wahlweise:
Tofu® 1€ HUuhnerbrust15€  Garnelen® 2 €

2. SUP CAR| 24700) 45€

SUR-Sauer Curry Suppe zubereitet mit frischen
Marktgemuse in Kokosmilch und Zitronengras.

Beilage wahlweise:
Tofu® 1€ HUhnerbrust 15 € Garnelen® 2 €

3. NEM CHAY (®) (6 stick) (7} A

Knusprige vegetarische Fruhlingsrollen, dazu Sweet
Chili Dip.

4. NEM VIETNAM (@stick) b €

Hausgemachten Fruhlingsrollen gefullt mit
HUuhnchenfleisch, Glasnudeln, Morcheln, Sprossen,
dazu Sweet Chili Dip.

5. GOl CUON (@stici & L

Vietnamesischen Sommerrollen, frisch gerollt mit
Reisnudeln, Gurken, Paprika, Salat, Sprossen und Minze. Dazu
servieren wir Innen eine Hoisin-Erdnuss Dip ©“&) oder
Limetten-Fischsauce Dip ©)

Beilage wahlweise:
Tofu® 15 € HUhnerbrust 1.5 € Garnelen® 2 €

6. NOM XOAI @5 W/ 6€

Frische Mango Salat, Paprika, Sprossen, Karotten mit
frischen Basilikum, gerésteten Erdntsse und dazu
Limetten-Fischsauce Dressing, scharf.

Beilage wahlweise:
Tofu® 1.5 € Huhnerbrust 25 € Garnelen® 3 €

7. NOM DU DU ©®5 w4/ 6.5€

Grune Papaya Salat, Paprika, Sprossen, Karotten mit
frischen Basilikum, gerésteten Erdntsse und dazu
Limetten-Fischsauce Dressing, scharf.

Beilage wahlweise:
Tofu® 15€ Huhnerbrust 25 € Garnelen® 3 €

NOM DU DU

NOM XOAI

NEM CHAY

8. COM RANG “Aceh v 9€

Gebratener Reis mit Ei, Wok Gemuse, frischen
Frahlingszwiebeln und Koriander.

9. MI XAO (“4AcpH 9€

Gebratene Eiernudeln mit Ei, Wok Gemuse, frischen
Fruhlingszwiebeln und Koriander.

10. SOT XOAI o) ¥ 10.5 €

Fruchtigen Mango SUR Sauer Sauce mit
MarktgemuUse, Sprossen und frischen Mangostreifen.

11. SOT LAC (»°) @/ 10.6 €

Erdnuss Sauce mit Marktgemuse, Mungobohnen
Sprossen, leicht scharf

12. SOT CARI ®o ./ 10i51€

Rotes Curry Sauce mit Marktgemuse, Sprossen,
Kokosmilch, Zitronengras und frischem Basilikum, scharf

13. SOT DAU HAU 024745+ @ 105 €

Austern Sauce mit Marktgemuse, Sprossen. Abges-
chmeckt mit frischen Frahlingszwiebeln und Koriander.

Beilagen Wahlweise:

Tofu ® 25€
Huhnerbrust 3€
HUhnerbrust paniert @ 5€
Rindfleisch 4€
Seelachsfilet paniert (2 5€
Garnelen ® 5€
Entenbrust paniert ) e

zu all unseren Hauptgerichten servieren wir Duftreis

14. XA OT (:24ADFH) W/ 105 €

Chili-Zitronengras Sauce mit Marktgemuse und frischen
Basilikum, scharf

15. SOT CA CHUA (:2ApFH)Rg 105 €

Tomaten-Sauce vietnamesische Art mit Marktgemuse,
Sprossen. Abgeschmeckt mit frischen Frahlingszwiebeln
und Koriander.

Beilagen Wahlweise:

Tofu ® 3€
HUhnerbrust 35 €
Huhnerbrust paniert @ 5€
Rindfleisch 45€
Seelachsfilet paniert () 5€
Garnelen ® 55€
Entenbrust paniert ® 75€
un

vietnamesische Reisfadennudeln

16. BUN DAU ©@£9 ¢ 4 13€

Lauwarme Reisnudeln mit frittiertem Tofu, Gurke, Karotten,
Salat, Sprossen mit hausgemachter Limetten-Fischsauce,
dazu frische Krduter und gerdsteten Erdnusse, leicht scharf

17. BUN NEM ©®9 v/ 16 €

Lauwarme Reisnudeln mit hausgemachter Fruhlingsrolle,
Gurke, Karotten, Salat, Sprossen mit hausgemachte
Limetten-Fischsauce, dazu frische Krduter und gerosteten
Erdnusse, leicht scharf

18. BUN BO NAM BO (1208 0/} 17€
Lauwarme Reisnudeln mit geschnetzelte Rindfleisch,

Chili, Zitronengras, Gurke, Karotten, Salat, Sprossen mit
hausgemachte Limetten-Fischsauce, dazu frische

Krduter und gerdsteten Erdnusse, scharf

Beilage wahlweise:
Tofu® 17 € Huhnerbrust 17 €

19. BUN TOM XA OT (20980 18€

Lauwarme Reisnudeln mit scharf gebraten Garnelen,
Gurke, Karotten, Salat, Sprossen mit hausgemachte
Limetten-Fischsauce, dazu frische Krduter und gerdsteten
Erdnusse, scharf



Reis gekocht

Reis gebraten

Reisnudeln gebraten
Gemuse

Gemuse gedunstet oder gebraten
Tofu®

HUhnerbrust

Rindfleisch

Huhnerbrust(A) (gebraten oder paniert)
Garnelen® 6 Stick
Entenbrust® (paniert)
Seelachsfilet®*? (paniert)

29€
5.9 €
e
35€
7€
20
4€

GIgEE
6.9€

7€
BIgE



Reisbandnudeln in hausgemachte Rinderbouillon, fein
abgeschmeckt mit Zimt, Anis, Ingwer, Fruhlingszwiebeln
und Koriander.



